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Wer ? PROCHE DU MIg| pp e
Ich habe Happyflor® entwickelt. Die _ : e
einzige echte Nahrung dhnlich dem = ——e
Bliitenhonig, um die Produktivitat
und Gesundheit Ihrer Bienenvolker

SNV T

zu verbessern, denn das Wichtigste
Hergestellt in Ingwiller im Elsass. ist die Biene !

2

aus 100 % natiirlichen Rohstoffen




BEURTEILUNG
DER IMKER

Wegen auskristallisiertem Futter habe
ich keine Volkerverluste. Greening-
flidchen im Herbst sind daher kein
Problem mehr. Hans Schweinesbein,
Wanderimker, Bayern.

Mit Happyflor Z bauen die Bienen-
volker auch noch im Spdtsommer sehr
gut die Waben aus. Das ist fiir mich
sehr wichtig, weil ich auf eine gute
Wabenhygiene viel Wert lege.

Stefan Luff, Buckfast Ziichter, Bayern.

Die Qualitdt von Happyflor Z
tiberzeugt mich sehr. Meine Volker
tiberwintern besser und bendétigen
weniger Futter.

T Fritz Zieher, Wanderimker, Bayern.

WICHTIG
FUR DIE BIENEN

® Zusammensetzung dhnlich dem Blitenhonig

@ mit einem hohen Anteil an Fruktose

@ Bienenfutter 100% verdaulich

® mehr Vitalitit fiir ihre Bienenvolker

® ohne GVO, oder Pestizide

@ Haltbarkeit 24 Monate, ohne Konservierungsstoffe
® keine Kristallisation

@ fliissig einfach zu verteilen
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ZUSAMMENSETZUNG

Gramm je 100 Gramm in Trockensubstanz

ZUCKERSPEKTRUM in TS Nahrungs Trockensu

mittelzusatz bstanz
Verdaulichkeit Ausgezeichnet Ausgezeichnet Sehr Gut Schlecht Sehr Schlecht Gefahrlich
BLUTENHONIG 50,4 40,5 3 | 1,0 : <0,6 18-20 %
HAPPYFLOR O 53,4 38,3 5,6 i 1,5 <08 75 %
HAPPYFLOR Z 54,8 27,5 16 1,3 <07 72,5 %
ZUCKERSIRUP (50/50) 2 2 96 0 <0,1 50 %

Zusammensetzung die Sirupe in Gramm pro 100 g auf T General Ingredients hat die U iihrte. Arithmetischer Mittelwert auf 5 Proben - Alle Rechte vorbehalten © - Vervielfiltigung verboten.

Happyflor: Die Bienenfutter-Revolution flir lhre Bienen

Charles Bureau hat den Happyflor Sirup herges-
tellt um des Uberwinterns und der Gesundheit
der Bienen einzugehen.

Vorteile der Verwendung :

= Stabilitat: Keine Kristallisation oder Fermenta-
tion bei Lagerung oder in Rahmen und Fiitterer

= Fliissige Textur : Besonders wegen des gro8en
Fruktose-anteils, die eine schnellere Verteilung und
ein einfaches Mischen ermdglicht (Pollen, Pflanze-
nextrakte ...)

= Gebrauchsfertig : keine Erwdrmung oder
Verdiinnung erforderlich

= Schmackhaftigkeit : Hervorragend aufgrund die-
ser fliissigen Textur und der Ahnlichkeit mit Honig

= Wir arbeiten nur mit gereinigten 100% GVO-freien
Rohstoff (ohne Schwermetalle, Allergene, Pesti-
zidriickstiande).

Auflerdem haben wir einen, besonderen, herstel-
lungprozess (Hygiene Normen sehr streng kontrol-
liert und Warmebehandlung Minimum).

=99% verdauliche Kohlenhydrate und ohne
Konservierungsstoffe Typ E202.

= Ein HMF-Gehalt <15 ppm

= Konventioneller Happyflor : Haltbarkeitsdatum
von 24 Monate.

R Seit 2018 haben wir eine BIO Rezeptur entwickelt, die die gleichen Anfor-
. derungen wie die herkommliche Formel erfiillt.
Wir produzieren auf Bestellung in unserer Werkstatt in Ingwiller im Elsass und haben

CERTIFIE PAR CERTIPAQ BIO — FR-BIO-09

AGHCUTURE FRACE eine Lieferzeit von 15 Werktagen.




